Spezialitads
dal

Grischun

BUNDNER GOURMETTELLER
Eine vielfaltige Uberraschung fur Ihnren Gaumen

Zutaten - Nach Belieben mit Pfeffer aus der Miihle

wiurzen.
(fir 4 Personen)

100 g Bindnerfleisch fein geschnitten

100 g Rohschinkentranchen

100 g Rohess-Specktranchen

100 g Salami in Radchen

Frische exotische Fruchte wie Ananas, Papaya,
Mango, Karambola, Physalis, frische Feigen
usw., eventuell kombiniert mit einheimischen
frischen Saisonfriichten

Pfeffer aus der Mihle

Zubereitung
(ca. 15 Minuten Vorbereitungszeit)

- Sie haben in kirzester Zeit eine sehr
bekdmmliche Zwischenmabhlzeit oder eine
Vorspeise fir lhre Gaste zubereitet, wenn Sie
die feingeschnittenen Blndner
Fleischspezialitaten dekorativ auf einem
Teller anrichten und mit den exotischen
Friichten oder mit dem frischen Saisonobst
garnieren.

- Mit Baguettes oder einem anderen
frischgebackenem Brot servieren.
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